
K*yoûi l" pnç a,u.N Coooo
Pour 8 personnes : 2 kg de Cocos bloncs triés,
4 soucisses de Morteou, B crousfillons de porc,
I boîte de conord confif, I fomofe, I oignon, de
l'huile d'olive, sel, poivre,
Foire revenir l'oignon émincé dons l'huile d'olive, Y
ojouter lo tomote.
Foire revenir les soucisses et les croustillons, enlever lo
groisse, Foire cuire les groins de Coco dons de l'eou
bouillonte solée dons cette même cocotte jusqu'ô
mi-cuisson (pendont 30 minutes).
Rojouter l'oignon, lo tomote, les crousti
les soucisses et les cuisses de cqnord
Loisser mijoter 30 minutes,

lons de porc,
Assoisonner.


